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ความสััมพัันธ์์ของลัักษณะคุุณภาพในผลมะม่่วงเพื่่�อการประยุุกต์์ใช้้ในงานปรัับปรุุงพัันธ�� 

บทคััดย่่อ
ความสััมพัันธ์์ของลัักษณะคุุณภาพในผลมะม่่วงเพื่่�อการประยุุกต์์ใช้้ในงานปรัับปรุุงพัันธุ์์� ดำำ�เนิินการในปีี พ.ศ. 

2564 ณ ศููนย์์วิิจััยพืืชสวนศรีีสะเกษ บัันทึึกลัักษณะมะม่่วงดิิบและสุุก 17 ลัักษณะ จำำ�นวน 63 พัันธุ์์� จากการศึึกษาพบ

จำำ�นวน 17 พัันธุ์์�มีีศัักยภาพในการเป็็นพ่่อแม่่พัันธุ์์�สำำ�หรัับพััฒนาเป็็นพัันธุ์์�การค้้าใหม่่สำำ�หรัับบริิโภคสุุก มะม่่วงพัันธุ์์�สามปีี

เป็็นมะม่่วงพัันธุ์์�ที่่�มีคีวามดีเีด่่นทางคุุณลักัษณะทางเคมีีในผลสุุก ซ่ึ่�งมีค่ี่าความหวาน ค่่าปริมิาณวิิตามินิซีแีละเบต้้าแคโรทีีนสูงู 

เหมาะสำำ�หรัับเป็็นพ่่อแม่่พัันธุ์์�เพื่่�อถ่่ายทอดลัักษณะคุุณค่่าทางอาหารสููงให้้แก่่พัันธุ์์�การค้้าดั้้�งเดิิม พัันธุ์์� Haden มีีลัักษณะ

เปลืือกหนา มีคี่า่ความแน่น่เนื้้�อสูงู พันัธุ์์�นี้้�จึงึเหมาะเป็น็พ่อ่แม่พ่ันัธุ์์�เพื่่�อถ่า่ยทอดลักัษณะให้แ้ก่พ่ันัธุ์์�การค้า้เดิมิ ผลวิเิคราะห์์ 

Principal component analysis และ cluster analysis บนพื้้�นฐาน correlation พบว่่าที่่�ระดัับความคล้้ายคลึึง 0.98 

จััดกลุ่่�มมะม่่วงได้้ 4 กลุ่่�ม และเมื่่�อวิิเคราะห์์ความสััมพัันธ์์ระหว่่างลัักษณะต่่าง ๆ ด้้วย Pearson’s correlation พบความ

สััมพัันธ์์อย่่างมีีนััยสำำ�คััญทางสถิิติิ ในทิิศทางเดีียวกัันของค่่าของแข็็งที่่�ละลายน้ำำ��ได้้ (TSS) ได้้ในมะม่่วงสุุกกัับค่่าสีีเปลืือก

มะม่่วงดิิบ (r=0.493) และร้้อยละของน้ำำ��หนัักแห้้งมะม่่วงดิิบ (r=0.498) พบความแน่่นเนื้้�อไม่่ปอกเปลืือกของมะม่่วงสุุกมีี

ความสััมพัันธ์์ในทิิศทางเดีียวกัันกัับความแน่่นเนื้้�อปอกเปลืือกของมะม่่วงสุุก (r=0.710) 

คำำ�สำำ�คััญ: มะม่่วงสำำ�หรัับบริิโภคสุุก มะม่่วงสำำ�หรัับบริิโภคดิิบ 

ABSTRACT
	 Correlation of quality characteristics in mango fruit for application in breeding program was 

conducted in 2021 at Si Sa Ket Horticultural Research Center. 63 local and exotic mango cultivars were 

recorded the quality characteristics of both mature mango and ripe mango characteristics. As a result, 

there were 17 mango varieties were potential variety for using as parent in breeding to develop new 

commercial varieties especially ripe consumption mango. Sam Pi variety showed the high substance 

of chemical properties in ripe mango which the content of TSS, vitamin c, and beta carotene showed 

higher than commercial varieties. Therefore, it should be suitable for using as parent in breeding to 

develop new rich nutrient mango variety. Haden variety had the high peel thickness which showed 

the firmness in whole fruit firmness, and flesh firmness higher than commercial varieties. Therefore, 

Haden variety is suitable for using as parent in breeding to develop new varieties which especially for 

extending shelf life, storage life, and transportation of ripe mango. The result of principal component 

analysis and cluster analysis based on correlation showed that the similarity level of 0.98 could be 

grouped into 4 groups. The correlation coefficients suggested that the soluble solids in ripe mangoes 

were compared with the peel color of the raw mango (r = 0.493) and the percentage of the dry weight 

of the raw mango (r = 0.498). The best corresponding r values of whole ripe fruit Firmness (Fpr) and 

flesh ripe fruit Firmness (Ffr) were 0.710. 

Keywords: Ripe consumption mango, Unripe consumption mango
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บทนำำ�
มะม่ว่งเป็น็ไม้ผ้ลเศรษฐกิจิที่่�มีคีวามสำำ�คัญ นิยิมปลูกูและบริโิภคมาก ผลมะม่ว่งรัับประทานทั้้�งในรูปูของผลอ่อ่น 

ดิิบ ห่่าม และสุุก และนำำ�มาแปรรููปหรืือดััดแปลงเป็็นผลิิตภััณฑ์์ต่่าง ๆ เช่่น มะม่่วงดอง มะม่่วงในน้ำำ��เชื่่�อมบรรจุุกระป๋๋อง 

และน้ำำ��มะม่่วง เป็็นต้้น (นุุชนาถ จิิตโสภา และคณะ, 2547) นอกจากนี้้�มะม่่วงยัังเป็็นผลไม้้ที่่�มีีคุุณค่่าทางโภชนาการ มีีแป้้ง

และน้ำำ��ตาลสููง มีปีริมิาณวิิตามิินซีสูงูในมะม่่วงดิิบ และวิิตามิินเอ (แคโรทีีน) สูงูในมะม่่วงสุุก (กรมส่่งเสริิมการเกษตร, 2564) 

จากการรายงานของกรมส่่งเสริมิการเกษตร พบว่่า ในช่วงระยะ 5 ปีี ที่่�ผ่่านมา มีแีนวโน้้มการปลูกูมะม่่วงเพิ่่�มสูงูขึ้้�น รวมไป

ถึึงราคาที่่�เกษตรกรขายได้้เฉลี่่�ยมีีแนวโน้้มเพิ่่�มสููงขึ้้�นเช่่นกัน สอดคล้้องกัับข้้อมูลสถิิติิการส่่งออกมะม่่วงของสำำ�นัักงาน

เศรษฐกิิจการเกษตร ในปีี 2564 พบว่่า การส่่งออกมะม่่วงในช่่วง 5 ปีีที่่�ผ่่านมามีีแนวโน้้มเพิ่่�มสููงขึ้้�นอย่่างต่่อเนื่่�องเช่่นกััน 

โดยตลาดส่งออกของมะม่่วงสดของไทยที่่�สำำ�คััญ ได้้แก่่ เกาหลีีใต้้ มาเลเซีีย จีีน ญี่่�ปุ่่�น และเวีียดนาม (ศููนย์เทคโนโลยีี

สารสนเทศและการสื่่�อสาร สำำ�นัักงานปลััดกระทรวงพาณิิชย์์, 2564) แม้้จะมีีพัันธุ์์�มะม่่วงเพื่่�อการค้้าและการส่่งออกในรููป

ผลไม้ส้ดที่่�ดีอียู่่�แล้ว้นั้้�น แต่ก่็ม็ิอิาจมองข้า้มสายพันัธุ์์�มะม่ว่งพื้้�นบ้า้น-ที่่�มีลีักัษณะโดดเด่น่และมีศีักัยภาพสำำ�หรับัพัฒันาเป็น็

พันัธุ์์�ใหม่่ เพ่ื่�อเป็็นทางเลืือกและเพิ่่�มช่่องทางตลาดของและผลิิตภัณัฑ์์ได้้ในอนาคต กรมวิชิาการเกษตรได้้มีีการรวบรวมพันัธุุ

และมีีฐานพัันธุุกรรมของมะม่่วงมากกว่่า 200 พัันธุ์์� ไว้้ที่่�ศููนย์์วิิจััยพืืชสวนศรีีสะเกษและศููนย์์วิิจััยพืืชสวนสุุโขทััย การที่่�จะ

นำำ�พันธุ์์�เหล่่านี้้� มาใช้้ประโยชน์์และพััฒนาเป็็นพัันธ์ุุ�ใหม่่ สิ่่�งสำำ�คัญคืือการคััดเลืือกพัันธุ์์�ที่่�มีีศัักยภาพเข้้าสู่่�กระบวนการ

ปรัับปรุุงพัันธุ์์� นอกจากลัักษณะประจำำ�พัันธ์ุุ� และลัักษณะทางการเกษตรแล้้ว ลัักษณะทางคุุณภาพของผลก็็เป็็นลัักษณะ

ที่่�สำำ�คััญจำำ�เป็็นต้้องพิิจารณาเพ่ื่�อประกอบการคััดเลืือกด้วย มีีการศึึกษาถึึงความสััมพัันธ์์ของค่่าลัักษณะทางคุุณภาพใน

มะม่่วงพัันธุ์์�ต่่าง ๆ เช่่นในมะม่่วงสายพัันธุ์์�อิินเดีีย 2 พัันธุ์์�คืือ Alphonso และ Banganapalli ค่่าสีี L* มีีความสััมพัันธ์์ใน

ทิิศทางเดีียวกััน (r2>0.90) กัับค่่าสีี a* b* และ TSS ขณะที่่�มีีความสััมพัันธ์์ในทิิศตรงกัันข้้าม (r2>-0.90) กัับค่่าเนื้้�อสััมผััส 

ค่า่สี ีa* มีคีวามสัมัพันัธ์ใ์นทิศิทางเดียีวกันั (r2>0.90) กับัค่า่สี ีb* และ TSS แต่ม่ีคีวามสัมัพันัธ์ใ์นทิศิตรงกันัข้า้ม (r2>-0.90) 

กัับค่่าสีี L* ค่่าความเป็็นกรด และค่่าเนื้้�อสััมผััส (Nambi et al., 2015) นอกจากนั้้�นยัังพบว่่าค่่า total carotenoids 

content (TCC) มีีค่่าความสััมพัันธ์์กัับค่่า Brim A (ค่่าที่่�บ่่งบอกถึึงรสชาติิของมะม่่วง BrimA = TSS - (k x TA)) มากกว่่า 

TSS/TA และ TA โดย Brim A มีีความสััมพัันธ์์ในทิิศทางเดีียวกัันกัับ TCC ถึึง 0.88 และ 0.99 ในมะม่่วงแก้้วและ

หนัังกลางวััน (Wongkhot et al., 2012) นอกจากการศึึกษาถึึงความสััมพัันธ์์ในลักษณะเป็็นคู่่� ๆ แล้้วการวิิเคราะห

องค์์ประกอบของลัักษณะทางคุุณภาพต่่างๆ พร้้อมกัันหลายลัักษณะ ซึ่่�งมีีความซัับซ้้อนและยากในการพิิจารณา ก็็เป็็นวิิธีี

การหนึ่่�งที่่�ใช้้กัันแพร่่หลายในการปรัับปรุุงพัันธุ์์�พืืช การศึึกษานี้้�จำำ�เป็็นต้้องใช้้วิิธีีการทางสถิิติิมาช่่วยในการวิิเคราะห์์ข้้อมููล

ทีีละหลาย ๆ ตััวแปร (multivariate analysis) วิิธีีการวิิเคราะห์์กลุ่่�ม (cluster analysis) เพื่่�อจััดกลุ่่�มพัันธุ์์�ตามลัักษณะ

สััณฐาน เป็็นวิิธีีที่่�ใช้้ทั่่�วไปสำำ�หรัับศึึกษาความหลากหลายทางพัันธุุกรรม โดยจััดกลุ่่�มพัันธุ์์�ที่่�มีีลัักษณะคล้้ายคลึึงกัันเข้้า

เป็็นกลุ่่�มเดีียวกััน เป็็นประโยชน์์ในการเลืือกใช้้พัันธ์ุุ�ในการปรัับปรุุงพัันธุ์์� การวิิเคราะห์์องค์์ประกอบหลััก (principal 

component analysis) ใช้้เพื่่�อลดมิิติิของตััวแปร โดยการรวมตััวแปรที่่�มีีความสััมพัันธ์์กัันเข้้าเป็็นตััวแปรใหม่่ โดยยัังคง

ความแปรปรวนรวมของตััวแปรเดิิม และเรีียกตััวแปรใหม่่ว่่าองค์์ประกอบหลััก (กััลยา, 2551) 

วััตถุุประสงค์์
	ศึ ึกษาลัักษณะทางคุุณภาพในผลมะม่่วงเพื่่�อคััดเลืือกพ่่อแม่่พัันธุ์์�สำำ�หรัับประยุุกต์์ใช้้ในงานปรัับปรุุงพัันธุ์์�

วััสดุุ อุุปกรณ์์ และวิิธีีดำำ�เนิินการ 

1. คััดเลืือกพัันธุ์์�มะม่่วงดั้้�งเดิิมที่่�มีีลัักษณะดีี น้ำำ��หนัักผล 200-500 กรััม ซึ่่�งเป็็นขนาดผลที่่�ผู้้�บริิโภคคุ้้�นเคย 

จำำ�นวน 63 พันัธุ์์� ได้้แก่่ กระแตลืืมรััง แก้้ว ศก 007 แก้้วขมิ้้�น ขุนุทิพิย์์พิเิศษ เขียีวไข่่กา เขียีวเสวย ไข่่มุกุแดง ค้้างคาวลืืมรังั 

จัันทร์์เจ้้าขา ตาลปากกระบอก ตุ้้�มทอง แตงกวา ทองขาว ทองคำำ�ขาว ทองดำำ� เทพทอง นวลจัันทร์์ น้ำำ��ดอกไม้้ตาเลีียบ 

น้ำำ��ดอกไม้้สีทีอง น้ำำ��ตาลจีนี น้ำำ��ตาลทรายหนักั ประมวลวิชิ พญาก้้อม พรวนขอ พรามทัณัฑ์์ขายเมียี ฟ้้าลั่่�น มหาชนก มะลิิลา 

มัันบ้้านลาด มัันหวาน ระเด่่นขาว ระเด่่นเขีียว เวีียดนาม ศรีีสยาม สามปีี สาวกระทืืบหอ แห้้ว อกร่่องสกลนคร ออนชอน 
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ออสเตรเลีีย อิินเดีียเล็็ก อิินเดีียใหญ่่ โอชารส Aromanis Duncan Haden Hong Xing Ya Keitte Kensington Kent 

Kohrade Lahor India Lippen Qing Pi Qui Fei R2E2 Salam (กลม) Salam ยาว Sentation Shwe Hin tho Sunset 

Taiwin No.1 และ Xing Ya 

2. ดููแลรัักษา ป้้องกัันกำำ�จััดศััตรููพืืช และห่่อผลมะม่่วง เพื่่�อป้้องกัันการเข้้าทำำ�ลายของแมลงวัันผลไม้้ เก็็บเกี่่�ยว

เมื่่�อผลแก่่บริิบููรณ์์ อายุุของผลระหว่่าง 90-120 วััน ร่่วมกัับการสัังเกตปััจจััยอ่ื่�น ๆ ได้้แก่่ ลัักษณะนวลและสีีผล ซึ่่�งจะ

แตกต่า่งกันัในแต่ล่ะพันัธุ์์� เก็บ็ผลมะม่ว่งโดยการสุ่่�มมะม่ว่งจำำ�นวน 5 ผล บันัทึกึคุณุลักัษณะทางกายภาพ และคุณุภาพทาง

เคมีี ทั้้�งลัักษณะในผลมะม่่วงดิิบและผลมะม่่วงสุุก โดยทำำ�การวิิเคราะห์์ในระยะพร้้อมบริิโภคเพ่ื่�อเปรีียบเทีียบศัักยภาพ

ของพัันธุ์์� จำำ�นวน 17 ลัักษณะ ได้้แก่่ 

- น้ำำ��หนัักผล ชั่่�งด้้วยเครื่่�องชั่่�ง 2 ตำำ�แหน่่ง วััดความกว้้าง ความยาว และความหนา ของผลและเมล็็ด ความหนา

ของผิิวผล-เนื้้�อผล ด้้วย Vernier Caliper 

- สีีผิิวผล-เนื้้�อผล วััดด้้วยเครื่่�อง Color Reader (Konica Minolta รุ่่�น CR-20) ใช้้วิิธีี Hunter system ซึ่่�งแสดง

ค่่าเป็็น L* a* และ b* โดย L* เป็็นค่่าที่่�แสดงถึึงความสว่่าง มีีค่่าตั้้�งแต่่ 0 (ดำำ�) ถึึง 100 (สว่่าง) a* เป็็นค่่าที่่�แสดงระดัับ

สีีเข�ยวเป็็นบวก (+) จนถึึงสีีแดงเป็็นลบ (-) b* เป็็นค่่าที่่�แสดงระดัับสีีน้ำำ��เงิินเป็็นบวก (+) จนถึึงสีีเหลืือง (-) แล้้วนำำ�ค่่ามา

คำำ�นวณค่่า Chroma และ Hue angle โดย Chroma (C*) เป็็นดััชนีีที่่�บอกถึึงความซีีดหรืือความเข้้มของสีีคำำ�นวณจาก

การใช่่ค่่าสีีเนื้้�อ a* และ b* โดยสมการ (Chroma (C*) = (a*2 + b*2) ½) และ Hue angle (h*) เป็็นค่่าดััชนีีที่่�บอกถึึง

ระยะของสีี โดยมีีมุมุระหว่่าง 0 -3 60 องศา ใช้ส้ำำ�หรัับการกำำ�หนดความแตกต่างของสีีในผลไม้้ที่่�สุกุจากสีเขียีวเป็็นสีเหลืือง

หรืือสีีแดงจากสมการ (Raymond, 1992) โดย Hue angle (h*) =Arctangent (b* / a*) 

- ความแน่่นเนื้้�อผิิวผล-เนื้้�อผล วััดบริิเวณหััว กลาง และท้้าย ด้้วยเครื่่�องวััดความแน่่นเนื้้�อ (Fruit Hardness 

Tester; 1Kg)

- ปริิมาณของแข็็งที่่�ละลายน้ำำ��ได้้ (TSS) วััดด้้วยเครื่่�อง Pocket Refractometer (Pal-1) ปริิมาณร้้อยละของ

กรดที่่�ไตเตรทได้้ (TA) วิิเคราะห์์ด้้วยวิิธีีของ AOAC (1990) ปริิมาณวิิตามิินซีี (มิิลลิิกรัั มต่่อ 100 กรััมน้ำำ��หนัักสด) วิิเคราะห์์

ด้้วยวิิธีีการ 2, 6–dichlorophenolindophenol titration method (AOAC, 1990)

- เปอร์์เซ็็นต์์น้ำำ��หนัักแห้้ง วิิเคราะห์์โดยนำำ�เนื้้�อมะม่่วงดิิบ อบที่่�อุุณหภููมิิ 70 องศาเซลเซีียส แล้้วคำำ�นวณหา

เปอร์์เซ็็นต์์น้ำำ��หนัักแห้้งจากสมการ (น้ำำ��หนัักแห้้ง(เปอร์์เซ็็นต์์) =[น้ำำ��หนัักแห้้ง(กรััม) / น้ำำ��หนัักสด(กรััม)] x 100) 

- ปริิมาณเบต้้าแคโรทีีน (มิิลลิิกรััมต่่อ 100 กรััมน้ำำ��หนัักสด) วิิเคราะห์์ด้้วยวิิธีีของ Nagata and Yamashita 

(1992) โดยสกััดเบต้้าแคโรทีีนในเนื้้�อมะม่่วงสุุกด้้วย Acetone: Hexane อััตราส่่วน 4: 6 นำำ�ส่่วนใสวััดค่่าดููดกลืืนแสงด้้วย 

Spectrophotometer ที่่�ความยาวคลื่่�น 663 645 505 และ 453 นาโมเมตร คำำ�นวณปริมิาณสารเบต้้าแคโรทีนี โดยสมการ 

Beta-carotene (mg/100 g FW) = 0.216 A
663

- 1.22 A
645

- 0.304 A
505

+ 0.452 A
453

 

- นำำ�ข้้อมููลที่่�ได้้มาวิิเคราะห์์ค่่าสหสััมพัันธ์์และจััดกลุ่่�มด้้วยวิิธีี Principal Component Analysis (PCA) พื้้�นฐาน

ของ correlation matrix สร้้างแผนภาพแสดงความสััมพัันธ์์ (dendrogram) ด้้วยวิิธีี UPGMA 

สรุุปผล
การวิิเคราะห์์ความสััมพัันธ์์ระหว่่างลัักษณะต่่าง ๆ ด้้วย Pearson’s correlation analysis

จากการวิิเคราะห์์สหสััมพัันธ์์ระหว่่างลัักษณะทางคุุณภาพของมะม่่วง 12 ลัักษณะ ในมะม่่วง 63 พัันธุ์์� 

พบความสัมัพันัธ์อย่างมีีนัยัสำำ�คัญัทางสถิิติ ิในทิศทางเดียีวกันัของความแน่่นเนื้้�อไม่่ปอกเปลืือกของมะม่่วงสุกุและความแน่่น

เนื้้�อปอกเปลืือกของมะม่่วงสุุก (0.710**) ความแน่่นเนื้้�อไม่่ปอกเปลืือกของมะม่่วงสุุกยัังมีีความสััมพัันธ์์ในทิิศตรงกัันข้้าม

กัับ TSS มะม่่วงสุุก (-0.306*) และค่่าสััดส่่วนระหว่่างปริิมาณของแข็็งที่่�ละลายน้ำำ��ได้้และร้้อยละของกรดที่่�ไตเตรทได้้ 

(-0.346**) ขณะที่่�ค่่าสีีเปลืือกมะม่่วงสุุกมีีความสััมพัันธ์์กัับ TSS มะม่่วงสุุก (0.320*) ค่่าสีีเปลืือกมะม่่วงดิิบ (0.575**) 

และค่่าสััดส่่วนระหว่่างปริิมาณของแข็็งที่่�ละลายน้ำำ��ได้้และร้้อยละของกรดที่่�ไตเตรทได้้ (0.435**) ค่่า TSS ในมะม่่วงสุุกมีี

ความสััมพัันธ์์กัับค่่าสีีเปลืือกมะม่่วงดิิบ (0.493**) และ ร้้อยละของน้ำำ��หนัักแห้้งมะม่่วงดิิบ (0.498**) และในทิิศตรงกััน
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ข้้ามกัับปริิมาณวิิตามิินซีในมะม่่วงดิิบ (-0.249*) ร้้อยละของกรดที่่�ไตเตรทได้้ในมะม่่วงดิิบ มีีความสััมพัันธ์์ในทิิศทางทีี

ตรงกัันข้้ามกัับค่่าสััดส่่วนระหว่่างปริิมาณของแข็็งที่่�ละลายน้ำำ��ได้้และร้้อยละของกรดที่่�ไตเตรทได้้ (-0.706**) (ตารางที่่� 1)

การวิิเคราะห์์องค์์ประกอบหลััก (Principal component analysis) 

เม่ื่�อวิิเคราะห์์องค์์ประกอบหลัักด้้วยลัักษณะทางคุุณภาพของผลมะม่่วง 12 ลัักษณะ ได้้พิิจารณาค่่า Factor 

loading ใน Factor ต่่าง ๆ ไม่่พบความแตกต่่างกัันอย่่างชััดเจนจึึงไม่่สามารถจััดกลุ่่�มได้้ แต่่การหมุุนแกนปััจจััยด้้วยวิิธีี 

Varimax ซึ่่�งเป็น็การหมุนุแกนโดยเน้น้การเปลี่่�ยนสดมภ์ ์(Column) ให้ง้่า่ยขึ้้�น วิธิีนีี้้�เป็น็การหมุนุแกนโดยให้ก้ำำ�ลังัสองของ

น้ำำ��หนักัองค์ป์ระกอบแต่ล่ะสดมภ์ใ์นเมทริกซ์ องค์ป์ระกอบมีคี่า่สูงูสุดุ ได้อ้งค์ป์ระกอบที่่�มีโีครงสร้า้งง่า่ยและได้อ้งค์ป์ระกอบ

เฉพาะทำำ�ให้้การแปลความหมายสะดวกขึ้้�น (ธีีระดา ภิิญโญ, 2561) เมื่่�อหมุุนแกนแล้้วพบว่่า มีี 4 องค์์ประกอบหลัักที่่�ค่่า 

eigenvalues มากกว่า 1 และครอบคลุุมความแปรปรวนของตัวัแปรทั้้�งหมดร้อ้ยละ 65.804 (ตารางที่่� 2) โดยองค์์ประกอบ

หลักัที่่� 1 (PC1) มีคี่า่ eigenvalues 2.266 สามารถอธิบิายความแปรปรวนได้ร้้อ้ยละ 18.885 องค์ป์ระกอบหลักันี้้�ประกอบ

ด้้วยลัักษณะที่่�เกี่่�ยวข้้องกัับค่่า TSS ในมะม่่วงสุุก ร้้อยละของน้ำำ��หนัักแห้้งมะม่่วงดิิบ และสีีเปลืือกมะม่่วงดิิบ องค์์ประกอบ

หลัักที่่� 2 (PC2) องค์์ประกอบหลัักที่่� 3 (PC3) และองค์์ประกอบหลัักที่่� 4 (PC4) มีีค่่า eigenvalues 2.042 1.816 และ 

1.772 ตามลำำ�ดัับ และสามารถอธิิบาย ความแปรปรวนได้้ร้้อยละ 17.018 15.131 และ 14.770 ตามลำำ�ดัับ องค์์ประกอบ

หลัักที่่� 2 เกี่่�ยวข้้องกัับค่่าสััดส่วนระหว่่างปริิมาณของแข็็งที่่�ละลายน้ำำ��ได้้และร้้อยละของกรดที่่�ไตเตรทได้้ของมะม่่วงดิิบ 

องค์์ประกอบหลัักที่่� 3 เกี่่�ยวข้้องกัับค่่าความแนนเนื้้�อไม่่ปอกเปลืือกมะม่่วงสุุก และความแน่่นเนื้้�อปอกเปลืือกมะม่่วงสุุก 

องค์์ประกอบหลักัที่่� 4 เกี่่�ยวข้้องกับัค่่าค่่าสีเีปลืือกได้้แก่่สีีเปลืือกมะม่่วงสุกุและสีเีปลืือกมะม่่วงดิบิ และและปริมิาณวิติามินิซีี

ในมะม่่วงสุุก 
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Table 2	Eigenvalues and their contribution to total variation extracted by principal component analysis 

for performance of 63 mango varieties.

Fruit characters PC1 PC2 PC3 PC4 Eigenvalue % Variance % Cumulative 

Fpr -0.276 -0.159 0.818 0.128 PC1 2.266 18.885 18.885

Ffr -0.051 -0.223 0.847 -0.019 PC2 2.042 17.018 35.903

Hpr 0.441 0.473 -0.013 0.568 PC3 1.816 15.131 51.034

Hfr 0.002 -0.180 0.139 0.726 PC4 1.772 14.770 65.804

TSSr 0.880 -0.025 -0.041 -0.083

VCr 0.086 0.084 0.285 -0.691

Ffm 0.088 0.233 0.462 -0.262

Hpm 0.694 0.203 0.064 0.414

TSS/TAm 0.220 0.847 -0.225 -0.115

VCm -0.420 -0.234 0.212 -0.164

DMm 0.700 -0.064 -0.119 -0.360

TAm 0.082 -0.912 0.002 0.111

การจััดกลุ่่�มพัันธุ์์�มะม่่วงด้้วยลัักษณะทางคุุณภาพของผลมะม่่วง 12 ลัักษณะ

เมื่่�อนำำ�ข้้อมููลลัักษณะทางคุุณภาพของผลมะม่่วงทั้้�ง 12 ลัักษณะมาจััดกลุ่่�มของมะม่่วงทั้้�ง 63 พัันธุ์์� บนพื้้�นฐาน

ของ correlation matrix สร้้างแผนภาพแสดงความสััมพัันธ์์ (dendrogram) ด้้วยวิิธีี UPGMA พบว่่าที่่�ระดัับความ

คล้้ายคลึึง 0.98 สามารถจััดกลุ่่�มมะม่่วงได้้ 4 กลุ่่�ม (ภาพที่่� 1) ได้้แก่่

กลุ่่�มที่่� 1 ประกอบไปด้้วยพัันธุ์์�มะม่่วงจำำ�นวน 40 พัันธุ์์� ได้้แก่่ Hong Xing นวลจัันทร์์ ทองคำำ�ขาว ตาลปาก

กระบอก Xing Ya กระแตลืืมรััง น้ำำ��ดอกไม้้ตา salamยาว มหาชนก Qing Pi พญาก้้อม ออนซอน ประมวลวิิช ค้้างคาว

ลืืมรััง สาวกระทืืบหอ แตงกวา เวีียดนาม พรวนขอ เขีียวเสวย อิินเดีียใหญ่่ มะลิิลา ศรีีสยาม จัันทร์์เจ้้าขา ขุุนทิิพย์์พิิเศษ 

Lippen Kohrade น้ำำ��ดอกไม้้สีีทอง พรามทัณั ทองขาว lahor แก้้ว007 Duncan เขียี วไข่่กา แก้้วขมิ้้�น ทองดำำ� Aromatis 

มัันหวาน มัันบ้้านลาด โอชารส และ ฟ้้าลั่่�น กลุ่่�มที่่� 2 ประกอบด้้วยพัันธุ์์�มะม่่วงจำำ�นวน 16 พัันธุ์์� ได้้แก่่ Qui Fei เทพทอง 

ระเด่่นขาว ระเด่่นเขียีว ออสเตรเลียี Kensington Taiwan No 1 Sentation Kent Shwe Hin ตุ้้�มทอง น้ำำ��ตาลทรายหนักั 

อกร่่องสกล R2E2 Haden และ Sunset กลุ่่�มที่่� 3 ประกอบด้้วยพัันธุ์์�มะม่่วงจำำ�นวน 2 พัันธุ์์� ได้้แก่่ น้ำำ��ตาลจีีน และแห้้ว 

กลุ่่�มที่่� 4 ประกอบด้้วยพัันธุ์์�มะม่่วงจำำ�นวน 2 พัันธุ์์� ได้้แก่่ Keitte และsalamกลม Out group คืือไม่่ได้้จััดอยู่่�ในกลุ่่�มใด

เลย ได้้แก่่ ไข่่มุุกแดง สามปีี และอิินเดีียเล็็ก
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Figure 1 Dendrogram of 63 mango varieties using UPGMA clustering based on correlation matrix
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การศึึกษาลัักษณะทางคุุณภาพของมะม่่วงบริิโภคสุุก

	 มะม่่วงที่่�ทำำ�การศึึกษาจำำ�นวน 63 พัันธุ์์� จำำ�แนกเป็็นมะม่่วงที่่�นิิยมรัับประทานเป็็นมะม่่วงสุุก 52 พัันธุ์์� ได้้ทำำ�การ

เปรีียบเทียีบลักัษณะทางคุณุภาพจำำ�นวน 13 ลักัษณะที่่�มีคีวามสำำ�คัญจำำ�เพาะสำำ�หรับัมะม่ว่งบริโิภคสุกุได้แ้ก่ ่ค่า่ความหนา

ของเปลืือก ค่่าความหวานของเนื้้�อ ค่่าร้้อยละของเนื้้�อ น้ำำ��หนักัผล ค่่าความแน่่นเนื้้�อไม่่ปอกเปลืือก มีเีส้้นใยน้้อย มีกีลิ่่�นน้อย 

และปริิมาณสารสำำ�คััญได้้แก่่ปริิมาณวิิตามิินซีีและค่่าปริิมาณเบต้้าแคโรทีีนในเนื้้�อ พบพัันธุ์์�มะม่่วงบริิโภคสดที่่�มีี ศัักยภาพ

จำำ�นวน 17 พัันธุ์์� (ตารางที่่� 3) เปรีียบเทีียบกัับพัันธุ์์�การค้้าเดิิมได้้แก่่ น้ำำ��ดอกไม้้สีีทอง มหาชนก และ R2E2 พบพัันธุ์์�ที่่�มีี

ร้อ้ยละของเนื้้�อมากที่่�สุดุได้แ้ก่ ่มหาชนก มีรี้อ้ยละน้ำำ��หนักัเนื้้�อ 85.69 พันัธุ์์�ที่่�มีรี้อ้ยละน้ำำ��หนักัเนื้้�อมากกว่า่พันัธุ์์�เปรีียบเทียีบ

น้ำำ��ดอกไม้้สีีทองและ R2E2 ได้้แก่่ เทพทอง จัันทร์์เจ้้าขา ออสเตรเลีีย พรวนขอ และ Kensington มีีค่่า 84.84 84.44 

84.29 84.15 และ 83.84 ตามลำำ�ดัับ Lippen มีีค่่าความหนาเปลืือกมากที่่�สุุดรองลงมาได้้แก่่ Haden ระเด่่นขาว ทองขาว 

น้ำำ��ดอกไม้้ตาเลียีบ และ Taiwin No.1 มีคีวามหนา 1.28 1.20 1.20 1.16 1.10 และ 1.08 มิลิลิเิมตร ตามลำำ�ดับั Haden 

Salam ยาว พญาก้้อม และออนชอน เป็็นพันัธุ์์�ที่่�มีค่ี่าความแน่่นเนื้้�อไม่่ปอกเปลืือกมากกว่า 0.7 Haden เวียีดนาม เทพทอง 

และ Salam ยาว ต่่างก็็มีีค่่าความแน่่นเนื้้�อมากกว่่า 0.5 Taiwin No.1 ออนชอน และออสเตรเลีีย มีีสีีเปลืือกใกล้้เคีียงกััน

กัับน้ำำ��ดอกไม้้สีีทอง พญาก้้อมสีีใกล้้เคีียงกัับมหาชนก ขณะที่่� Haden ออสเตเลีีย และ Salam ยาว มีีสีีเนื้้�อใกล้้เคีียงกััน

กัับพัันธุ์์�เปรีียบเทีียบการค้้า R2E2 และมหาชนกมีีค่่าระหว่่าง 66.05-67.26 สีีเหลืืองอมส้้ม มะม่่วงพัันธุ์์�สามปีี น้ำำ��ดอกไม้้

สีีทอง เวีียดนาม Kensington และออสเตรเลีีย มีี TSS มากกว่่า 20 °Brix ได้้แก่่ 27.5 25.32 23.32 21.6 และ 

20.68 °Brix ตามลำำ�ดัับ สามปีี ไข่่มุุกแดง และ R2E2 มีีค่่าปริิมาณวิิตามิินซีีสููงที่่�สุุดสามลำำ�ดัับแรก ได้้แก่่ 39.64 38.93 

และ 22.94 มิิลลิิกรััมต่่อ 100 กรััมน้ำำ��หนัักสด พัันธุ์์�ที่่�มีีปริิมาณเบต้้าแคโรทีีนในเนื้้�อสูงที่่�สุุดสามลำำ�ดับแรกได้้แก่่ R2E2 

สามปีี และ Taiwin No.1 มีีค่่า 0.33 0.31 และ 0.24 มิิลลิิกรััมต่่อ 100 กรััมน้ำำ��หนัักสด 

การศึึกษาลัักษณะทางคุุณภาพของมะม่่วงบริิโภคสดดิิบ

	 มะม่่วงทั้้�ง 63 พันัธุ์์� เป็็นมะม่่วงที่่�นิยิมรับัประทานเป็็นมะม่่วงสดดิบิจำำ�นวน 10 พันัธุ์์� (ตารางที่่� 4) ได้้แก่่ ไข่่มุกุแดง 

สามปี ีขุนุทิพิย์พ์ิเิศษ มันัหวาน ทองดำำ� โอชารส พรวนขอ แตงกวา มันับ้า้นลาด และแห้้ว เปรีียบเทียีบลัักษณะ 10 ลักัษณะ

ที่่�สำำ�คัญสำำ�หรับัมะม่่วงบริิโภคดิบิ ได้้แก่่ค่่าร้้อยละของเนื้้�อ น้ำำ��หนักัผล ค่่าความแน่่นเนื้้�อไม่่ปอกเปลืือก ค่่า TSS/TA ของเนื้้�อ 

ค่่าสีีของเปลืือกและเนื้้�อ ปริิมาณวิิตามิินซีและค่่าร้้อยละน้ำำ��หนัักแห้้งของเนื้้�อ เทีียบกัับพัันธุ์์�การค้้าเดิิมได้้แก่่ เขีียวเสวย

และฟ้้าลั่่�น พบว่่าพัันธุ์์�ที่่�มีีค่่าร้้อยละของเนื้้�อสููงที่่�สุุดสามลำำ�ดัับแรก ไข่่มุุกแดง ทองดำำ� และพรวนขอ มีีค่่า 83.61 80.17 

และ 85.59 ตามลำำ�ดัับ ค่่าความแน่่นเนื้้�อไม�ปอกเปลืือกมีีค่่าระหว่่าง 0.83 -0.9 โดยโอชารถมีีค่่าความแน่่นเนื้้�อไม่่ปอก

เปลืือกสูงที่่�สุุด ค่่าความแน่่นเนื้้�อของเนื้้�อมะม่่วงดิิบมีีค่่าระหว่่าง 0.76-0.83 สีีเปลืือกของมะม่่วงส่่วนใหญ่่แสดงสีีเขีียว

ยกเว้้นมะม่่วงไข่่มุุกแดงค่่าสีีแสดงสีีเหลืืองอมส้้ม (76.06) ค่่า TSS/TA ของเนื้้�อสููงที่่�สุุดได้้แก่่ แห้้ว รองลงมาคืือ โอชารส 

มัันบ้้านลาด และมัันหวาน มีีค่่า 37.43 25.59 21.65 และ 21.28 ตามลำำ�ดัับ ไข่่มุุกแดง และฟ้้าลั่่�น มีีปริิมาณวิิตามิินซีีสููง

ที่่�สุุดคืือ 36.64 และ 20.07 มิิลลิิกรััมต่่อ 100 กรััมน้ำำ��หนัักสด ทองดำำ� โอชารส และ แตงกวา มีีร้้อยละของน้ำำ��หนัักแห้้ง

มะม่่วงดิิบสููงที่่�สุุดคืือ 23.23 19.19 และ 18.14 ตามลำำ�ดัับ 
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ความสััมพัันธ์์ของลัักษณะคุุณภาพในผลมะม่่วงเพื่่�อการประยุุกต์์ใช้้ในงานปรัับปรุุงพัันธ�� 

การอภิิปรายผล
	 พบความสััมพัันธ์์อย่่างมีีนััยสำำ�คััญทางสถิิติิ ในทิิศทางเดีียวกัันของ TSS มะม่่วงสุุกกัับค่่าสีีเปลืือกมะม่่วงดิิบ 

(0.493**) และค่า่ร้อ้ยละของน้ำำ��หนัักแห้ง้มะม่ว่งดิบิ (0.498**) แสดงให้เ้ห็น็ว่าหากมะม่ว่งสุกุมีรีสชาติหิวานสามารถคะเน

ได้้ว่่าเมื่่�อตอนเป็็นมะม่่วงดิิบจะมีีสีีเปลืือกสีีเขีียวเข้้มและเนื้้�อมะม่่วงจะมีีน้ำำ��น้้อย หรืือในทิิศทางตรงกัันข้้าม ถ้้ามะม่่วงดิิบ

มีีสีีเปลืือกสีีเขีียวเข้้ม เนื้้�อมะม่่วงดิิบมีีความแห้้งมีีน้ำำ��น้้อย ก็็จะคาดคะเนได้้ว่่าเมื่่�อมะม่่วงสุุกเนื้้�อมะม่่วงก็็จะมีีความหวาน

มากเช่น่เดียีวกันั สอดคล้อ้งกับัผลการศึกึษาของ Khandaker และคณะ (2013) โดยพบว่า่สีขีองเปลืือกชมพู่่�มีคีวามสัมัพันัธ์์

ในทิิศทางเดีียวกัันกับค่่าความหวานของน้ำำ��คั้้�น (r2 = 0.97) เช่่นเดีียวกัันกัับการศึึกษาของ Nambi และคณะ (2015) 

ซึ่่�งได้้ศึึกษาในมะม่่วงพัันธุ์์�อิินเดีีย 2 พัันธุ์์�คืือ Alphonso และ Banganapalli พบว่่าค่่าสีี L* มีีความสััมพัันธ์์ในทิิศทาง

เดียีวกััน (r2>0.90) กับัค่่าสี ีa* b* และ TSS ขณะที่่�มีคีวามสัมัพันัธ์ในทิศิตรงกันัข้าม (r2>-0.90) กับัค่่าเนื้้�อสัมัผัสั ค่่าสีี a* 

มีีความสััมพัันธ์์ในทิิศทางเดีียวกััน (r2>0.90) กัับค่่าสีี b* และ TSS แต่่มีีความสััมพัันธ์์ในทิิศตรงกัันข้้าม (r2>-0.90) กัับค่่า

สีี L* ค่่าความเป็็นกรด และค่่าเนื้้�อสััมผััส นอกจากนั้้�นยัังพบความสััมพัันธ์์อย่่างมีีนััยสำำ�คััญทางสถิิติิ ในทิิศทางเดีียวกััน

ของความแน่่นเนื้้�อไม่่ปอกและปอกเปลืือกของมะม่่วงสุุก (0.710**) 

จากแผนภาพแสดงความสััมพันัธ์ของมะม่่วง 63 พันัธุ์์� พบว่่าส่่วนใหญ่่จััดอยู่่�ในกลุ่่�ม 1 แสดงให้้เห็น็ว่ามะม่่วงพันัธุ์์�

ปลููกที่่�รวบรวมในศููนย์์วิิจััยพืืชสวนศรีีสะเกษมีีความคล้้ายคลึึงกัันมากในลัักษณะเป็็นคู่่� ๆ เช่่น พัันธุ์์�น้ำำ��ตาลจีีนและแห้้ว 

Hong Xing และนวลจัันทร์ ลักัษณะที่่�พบได้้แก่่ มีรีสหวานในผลสุกุ สีเีปลืือกผลสุกุมีสีีใีกล้เคียีงกันั สีเีปลืือกผลดิบิ รวมถึึงค่่า

ร้้อยละน้ำำ��หนัักแห้้งของผลดิิบสููง ซึ่่�งเป็็นลัักษณะดีีเด่่นสำำ�หรัับการบริิโภคมะม่่วงสุุกและดิิบในประเทศไทย ความใกล้้ชิิด

และคล้้ายคลึึงกัันมากของมะม่่วงในกลุ่่�มนี้้�แสดงให้้เห็็นฐานพันธุกรรมที่่�แคบ บางพัันธุ์์�เกิิดมาจากการผสมตามธรรมชาติิ

เกิิดขึ้้�นได้้ทั้้�งกรณีีของการผสมข้้ามและการผสมตััวเอง เมื่่�อผลร่่วงหล่่นและมีีการงอกเป็็นต้้นใหม่่ และมีีการคััดเลืือกพัันธุ์์� 

มะม่่วงพัันธุ์์�ใหม่่ ๆ จึึงมีีลัักษณะที่่�แตกต่่างจากพัันธุ์์�เดิิมเพีียงเล็็กน้้อยเท่่านั้้�น บางพัันธุ์์�เกิิดจากการนำำ�เข้้ามาปลููกในพื้้�นที่่�

ต่า่ง ๆ  กันั และมีกีารตั้้�งชื่่�อที่่�ต่า่งกันั ความแตกต่า่งของแต่ล่ะพันัธุ์์�เป็น็ผลจากความชอบที่่�แตกต่า่งกันัของผู้้�ที่่�คัดัเลืือกพันัธุ์์� 

และถ้้าพิิจารณาจากแผนภาพจะพบว่่าบางคู่่�มีความเหมืือนกันเกืือบจะหนึ่่�งร้้อยเปอร์เซ็็นต์์เช่่น พัันธุ์์�น้ำำ��ตาลจีีนและแห้้ว 

Hong Xing และนวลจัันทร์์ ออนซอนและประมวลวิิช พัันธุ์์�ที่่�เกิิดขึ้้�นและปลููกเป็็นการค้้าจึึงเป็็นพัันธุ์์�ที่่�มีีอยู่่�ที่่�เดิิมเหมาะ

สำำ�หรัับตลาดภายในประเทศเท่่านั้้�น พัันธุ์์�มะม่่วงที่่�จััดอยู่่�ในกลุ่่�มที่่� 2 ประกอบไปด้้วยมะม่่วงจำำ�นวน 16 พัันธุ์์� ส่่วนใหญ่่

แล้้วเป็็นพัันธุ์์�การค้้าที่่�นำำ�เข้้าจากต่่างประเทศ พบความคล้้ายคลึึงกัันในลัักษณะเป็็นคู่่�เช่่นเดีียวกัันกัับกลุ่่�มที่่� 1 ได้้แก่่พัันธุ์์�

น้ำำ��ตาลทรายและอกร่่องสกลนคร มะม่่วงในกลุ่่�มนี้้�มีีปริิมาณวิิตามิินซีีในผลดิิบสููง และมีีรสหวานในผลสุุก ส่่วนในกลุ่่�มที่่� 3 

น้ำำ��ตาลจีีนและแห้้ว มะม่่วงสองพัันธุ์์�นี้้�มีีความคลายกัันมากกว่่า 0.99 สำำ�หรัับมะม่่วงที่่�ไม่่สามารถจััดเข้้ากลุ่่�มใด ๆ ที่่�ค่่า

ความคล้้ายคลึึงกัันมากกว่่า 0.98 ได้้แก่่ไข่่มุุกแดง สามปีี และอิินเดีียเล็็ก ทั้้�ง 3 พัันธุ์์�มีีความแตกต่่างกััน ไข่่มุุกแดงเป็็นพัันธุ์์�

ที่่�มีีค่่าวิิตามิินซีีสููง ผลกลม สีีเปลืือกแดง ร้้อยละของเนื้้�อสููง พัันธุ์์�สามปีีมีีปริิมาณเบต้้าแคโรทีีนสููง และรสหวานในผลสุุก 

และอิินเดีียเล็็กเป็็นพัันธุ์์�ที่่�ไม่่มีีความโดดเด่่นในลัักษณะคุุณภาพของผล

	ก ารศึึกษาลัักษณะทางคุุณภาพของมะม่่วงบริิโภคสุุกพบมะม่่วงบริิโภคสุุกพัันธุ์์�ดั้้�งเดิิมที่่�มีีศัักยภาพทั้้�ง 17 พัันธุ์์�

พบมีีความดีีเด่่นที่่�แตกต่่างกััน มะม่่วงพัันธุ์์�ที่่�มีีความดีีเด่่นทางคุุณลัักษณะทางเคมีีได้้แก่่พัันธุ์์�สามปีี ซ่ึ่�งมีีค่่าความหวาน 

ค่า่ปริิมาณวิติามิินซีและเบต้้าแคโรทีีนสูงเหมาะสำำ�หรับัเป็็นพ่อแม่พ่ันัธุ์์�เพื่่�อถ่า่ยทอดลักษณะเหล่า่นี้้�ให้แ้ก่พ่ันัธุ์์�การค้า้ดั้้�งเดิิม

เช่่นในพัันธุ์์�มหาชนก โดยการคััดเลืือกให้้คงลัักษณะที่่�เป็็นมหาชนกที่่�เป็็นที่่�นิิยมและเพิ่่�มเติิมให้้มีีค่่าความหวาน ปริิมาณ

วิิตามิินซีีและเบต้้าแคโรทีีนที่่�สููงขึ้้�นเพื่่�อเพิ่่�มคุุณค่่าทางโภชนาการ พัันธุ์์� Haden ซึ่่�งมีีลัักษณะเปลืือกหนา มีีค่่าความแน่่น

เนื้้�อทั้้�งปอกและไม่ป่อกเปลืือกสูงู ซึ่่�งนับัเป็น็ข้อ้ดีขีองมะม่ว่งบริโิภคสุกุซึ่่�งเกี่่�ยวข้อ้งกับัการขนส่ง่ อายุกุารวางจำำ�หน่า่ย และ

การเก็็บรัักษา พัันธุ์์�นี้้�จึึงเหมาะเป็็นพ่่อแม่่พัันธุ์์�เพื่่�อถ่่ายทอดลัักษณะให้้แก่่พัันธุ์์�การค้้าที่่�เช่่นพัันธุ์์� R2E2 ซึ่่�งเป็็นพัันธุ์์�ที่่�มีีค่่า

วิิตามิินซีีและเบต้้าแคโรทีีนสููงแต่่มีีลัักษณะที่่�เปลืือกบางเป็็นต้้น 

การศึึกษาลัักษณะทางคุุณภาพของมะม่่วงสำำ�หรัับบริิโภคดิิบพบว่่า มะม่่วงพัันธุ์์�แห้้ว โอชารส มัันบ้้านลาด และ 

มัันหวาน เป็็นพัันธุ์์�ซึ่่�งมีีค่่า TSS/TA ของเนื้้�อสููงซึ่่�งเป็็นค่่าที่่�บ่่งบอกถึึงรสชาติิของมะม่่วง ที่่�มีีรสหวานนำำ�รสเปรี้้�ยวมีีค่่าสููง

กว่่าเมื่่�อเทีียบกัับพัันธุ์์�การค้้าเดิิมได้้แก่่ เขีียวเสวยและฟ้้าลั่่�น มีีศัักยภาพในการเป็็นพ่่อแม่่พัันธุ์์�สำำ�หรัับการพััฒนาเป็็นพัันธุ์์�
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การค้้าใหม่่สำำ�หรัับถ่่ายทอดลัักษณะของรสชาติิ พัันธุ์์�ไข่่มุุกแดงเป็็นพัันธุ์์�ที่่�มีีค่่าปริิมาณวิิตามิินซีีสููงและสููงกว่่าพัันธุ์์�ฟ้้าลั่่�น

ซึ่่�งเป็็นพัันธุ์์�เปรีียบเทีียบ นอกจากนั้้�นแล้้วยัังมีีค่่าร้้อยละน้ำำ��หนัักแห้้งน้้อยกว่่าพัันธุ์์�เขีียวเสวยด้้วย ร้้อยละน้ำำ��หนัักแห้้ง

ที่่�น้้อยบอกถึงว่่าเนื้้�อมะม่่วงนั้้�นมีปริิมาณน้ำำ��แทรกอยู่่�มาก มีีปริิมาณของแข็็งเช่่นแป้้งน้้อยกว่่า ทำำ�ให้้อาการท้้องอืืดจาก

การบริิโภคน้้อยลงอีีกด้้วย ร้้อยละของเนื้้�อมะม่่วงก็็เป็็นอีีกหนึ่่�งลัักษณะที่่�เป็็นที่่�ต้้องการ มะม่่วงในกลุ่่�มนี้้�มีีร้้อยละ

ของเนื้้�อที่่�เกินิ 80 อยู่่�สามพัันธุ์์�ได้้แก่ ่ไข่มุ่กุแดง ทองดำำ� และพรวนขอ มะม่่วงพัันธุ์์�ไข่มุ่กุแดงจึึงเป็็นมะม่่วงพัันธุ์์�ที่่�มีศีักัยภาพ

ในการเป็็นพ่อแม่่พันัธุ์์�สำำ�หรับัการพััฒนาเป็็นพันัธุ์์�การค้้าใหม่่สำำ�หรับัถ่่ายทอดลักษณะเช่่นปริมิาณวิิตามินิซี ี ลักัษณะร้้อยละ

ของเนื้้�อให้้กัับพัันธุ์์�การค้้าเดิิมให้้มีีลัักษณะที่่�ดีียิ่่�งขึ้้�น อย่่างไรก็็ตามมะม่่วงบริิโภคสดดิิบที่่�นำำ�มาศึึกษาในครั้้�งนี้้�มีีประชากร

เพีียง 10 พันัธุ์์�เท่่านั้้�นเนื่่�องจากปัญหาสภาพอุณุหภูมูิอิากาศแปรปรวนในช่วงออกดอกมีผีลต่่อการติดิผล ปััญหาโรคและแมลง 

ระบาดทำำ�ให้้ผลมะม่่วงได้้รัับความเสีียหาย เน่่าเสีียเป็็นจำำ�นวนมาก ส่่งผลให้้การเก็็บข้้อมููลไม่่ครบถ้้วน เพื่่�อความสมบููรณ์์

ของข้้อมููลจึึงต้้องทำำ�การศึึกษาเพิ่่�มเติิมให้้ครบถ้้วนในฤดููกาลถััดไป 
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